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Zupa selerowa

Danie: Zupy,
Autor: najlepszewkuchni.pl Os6b: 2
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki

Krok 1
Obierz i pokrdj warzywa. Do garnka wlej oliwe, dodaj warzywa, a nastepnie
poddus. Dolej wody. Dodaj przyprawy oraz domowg kostke rosotowg. Gotuj

2 domowe kostki rosotowe

170 g selera korzeniowego

przez ok. 25 minut az warzywa beda miekkie. 20 g selera naciowego
Krok 2 2 srednie marchewki
Gotowg zupe zmiksuj na gtadkg mase. Udekoruj pietruszka, smacznego! 2 érednie ziemniaki

1 tyzeczka imbiru

1 tyzeczka kurkumy
pieprz do smaku
sol do smaku

1 lis¢ laurowy

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl Zupa selerowa - Strona: 1


https://najlepszewkuchni.pl

