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Zupa truskawkowo-rabarbarowa

Danie: Zupy,

Autor: najlepszewkuchni.pl Os6b: 4

Przepiekny, intensywny, zywy czerwony kolor. No i ten smak, ktéry nie ma
sobie réwnych! Obowigzkowa pozycja do wyprébowania w sezonie
truskawkowym.

Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1 - 1 kg truskawek
Truskawki myjemy i usuwamy z nich szyputki. Rabarbar myjemy i kroimy w
kostke. - 500 g rabarbaru
-1 cytryna
Krok 2 i
Owoce przektadamy do garnka. Dodajemy sok z cytryny i cukier. Zalewamy - 4 fyzki cukru
niewielka iloscig wody i gotujemy ok. 15 minut na matym ogniu. - Y, szklanki Smietanki taciatej 30%
Krok 3
Przed podaniem ozdabiamy tyzeczkg Smietanki taciatej i opcjonalnie listkiem
miety.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl Zupa truskawkowo-rabarbarowa - Strona: 1


https://najlepszewkuchni.pl

