T e -
‘ MLEKPOL

Zupa z kielbasa, warzywami i
makaronem
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Zupa z kietbasg, warzywami i makaronem to pyszne, a zarazem sycgce
danie. Jest bardzo prosta i szybka w przygotowaniu. Zachwyca smakiem i
wyrazistoscia.

Przygotowanie

Krok 1
Kietbase kroimy w grube plastry. Cebule obieramy i kroimy w piérka. Na
patelnie wlewamy olej, dodajemy cebule i delikatnie smazymy.

Krok 2

Marchewke i seler kroimy w plastry, a nastepnie razem z liS¢mi laurowymi i
ziotami prowansalskimi dodajemy do garnka i zalewamy wodg. Gotujemy do
momentu, az warzywa lekko zmiekng. Nastepnie dodajemy osgczong z wody
fasole, przecisniety przez praske czosnek i makaron.

Krok 3

Catosc¢ gotujemy przez ok. 3-4 minuty (po wytgczeniu gazu makaron zdazy
jeszcze zmiekngc), nastepnie dodajemy kietbase i podsmazong cebule,
mieszamy.

Krok 4
Doprawiamy do smaku solg, pieprzem. Przyozdabiamy drobno posiekang
natka pietruszki.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Zupy,

Oso6b: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

- 400 g kietbasy slaskiej
- 1 cebula

- 1 marchewka

- Y5 selera

- 1 puszka biatej fasoli

- 3 tyzki oleju

- 3 liscie laurowe

- 250 g makaronu

- 1 zgbek czosnku

- 1 tyzeczka soli

- 1 tyzeczka pieprzu

- 1 tyzeczka ziét prowansalskich

- Y52 natki pietruszki
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